


JUEVES, DÍA 3 DE SEPTIEMBRE
11:00 h. 	 Apertura de la Feria Salamaq’26
12:00 h. 	 Exhibición en pista de ejemplares de Caballo de Deporte Español, Pura Raza Española, Pura Raza Árabe, 

Bretón y Shire, a la mano, montados, carrusel y enganche
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)
12:00 h. 	 Pesada de animales de la raza charolesa
	 Lugar: Pista de concurso Nave de ganado Vacuno Charolés (entrada libre hasta completar aforo)
12:30 h. 	 Degustación de Productos Ganaderos: Asociación Nacional de Criadores de Raza Morucha y Asociación de 

Ganaderos Criadores de la Raza Ovina Lojeña del Poniente Granadino y Asociación de Criadores de Cabra 
del Guadarrama. Al Punto Espacio Culinario. Chef: Luis Fernandes

	 Lugar: Carpa Ganadera (entrada libre hasta completar aforo)
17:00 h. 	 Exhibición en pista de ejemplares de Caballo de Deporte Español, Pura Raza Española, Pura Raza Árabe, 

Bretón y Shire, a la mano, montados, carrusel y enganche
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)
17:30 h. 	 Pesada de animales y presentación de novillos a subasta de la raza Blonde de Aquitania
	 Lugar: Carpa de concurso Limusin - Blonde de Aquitania (entrada libre hasta completar aforo)
18:00 h. 	 Exhibición de Drones y presentación del nuevo modelo, a cargo de Cultivdron
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)
18:30 h. 	 Pesada de animales de subasta de la raza Limusina
	 Lugar: Carpa de concurso Limusin - Blonde de Aquitania (entrada libre hasta completar aforo)

     JORNADAS PROFESIONALES
11:00 h.	 Taller: Las variedades de uva minoritarias de Castilla y León: ¿el futuro de la vitivinicultura?
	 Grupo de investigación de Polifenoles de la USAL
	 Organiza: UNIVERSIDAD DE SALAMANCA
	 Lugar: Stand de la Universidad de Salamanca. Edificio Pabellón Central
12:00 h. 	 Calificación morfológica del cerdo ibérico
	 Organiza: AECERIBER
	 Lugar: Nave de ganado porcino (entrada libre hasta completar aforo)

12:00 h. 	 IX ENCUENTROS PROFESIONALES DEL PORCINO IBÉRICO. Problemas respiratorios, metabólicos y PPA. ¿En qué 
punto estamos?
12:05 h.	 Bienvenida e introducción. D. Luis García Rodríguez, STC Veterinario NANTA 
12:15 h.	 Patología respiratoria del cerdo ibérico. Dª. Elena Muro Berzosa, STC Veterinario NANTA 
12:40 h.	 Consecuencias metabólicas de la enfermedad respiratoria: ¿cuánto cuestan?  D. Guillermo 

Ramis Vidal. Catedrático de Producción Animal. Facultad de Veterinaria de Murcia
13:05 h.	 ¿Cómo estamos tras nueve meses de PPA? D. Miguel Ángel Higuera Pascual. Director de ANPROGAPOR
13:30 h.	 Mesa Redonda con todos los ponentes. Modera: D. Manuel Martín Delgado, STC Veterinario NANTA
13:50 h.	 Fin del Encuentro
14:00 h. 	 Degustación de productos ibéricos en el stand de NANTA

Organiza: NANTA 
Patrocina: SABADELL, SYVA
Colabora: MOISÉS ALONSO MARTÍN, ANRAL IBÉRICOS, CÉSAR NIETO GROUP, JAMONES Y EMBUTIDOS DE ARRIBA, ANPROGAPOR
Lugar: Salón de actos. Edificio Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)



16:00 h. 	 Elementos clave para la rentabilidad de las explotaciones agrarias. D. Juan Luis Fradejas. Profesor de la 
Escuela de Ingeniería Agrícola INEA (Universidad Pontificia de Comillas). Dª. Karen Hoberg. Economista en 
Sistemas Agroalimentarios Sostenibles – Alimenting.cat.

	 ORGANIZA: IRNASA-CSIC, SOCIEDAD ESPAÑOLA DE AGRICULTURA ECOLÓGICA Y AGROECOLOGÍA (SEAE), EURADIA, MESETARIA, 
OFISET

	 Lugar: Salón de actos. Edificio Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

16:00 h. 	 Taller: Conociendo la biodiversidad de los cultivos de nuestra tierra. Área de Producción Vegetal, Grupo de 
investigación de Alimentos de la USAL

	 ORGANIZA: UNIVERSIDAD DE SALAMANCA
	 Lugar: Stand de la Universidad de Salamanca. Edificio Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

18:00 h.	 Presentación del Grupo Operativo SUPRAOLIVO y Cata AOEVE, a cargo de Soleae 
	 ORGANIZA: ADRISS
	 Lugar: Sala de Lonja. Edificio Diputación de Salamanca (entrada libre hasta completar aforo)

     ACTIVIDADES TIERRA DE SABOR
11:30-14:30 h.	 Cromo Selección Tierra de Sabor. Crea tu cromo de fútbol y forma parte del equipo de SALAMAQ’26
12:30-14:00 h.	 ¿Quién es quién? La Selección del Sabor. Pon a prueba tus conocimientos y juega en equipo
16:30-20:30 h.	 Cromo Selección Tierra de Sabor. Crea tu cromo de fútbol y forma parte del equipo de SALAMAQ’26
16:30-20:00 h.	 ¿Quién es quién? La Selección del Sabor. Pon a prueba tus conocimientos y juega en equipo
Lugar: Stand Tierra de Sabor. Edificio Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

     ACTIVIDADES SALAMANCA EN BANDEJA
18:00-19:15 h.	 Cata de productos agroalimentarios y Showcooking con restaurantes y escuelas de hostelería de la 

provincia de Salamanca: Programa MICOCyL (Micología) de la Diputación de Salamanca, IGP Lenteja de  
La Armuña. Denominación Origen Arribes. Escuela Municipal de Hostelería de Santa Marta de Tormes

	 Lugar: Pabellón Circular Salamanca en Bandeja (entrada libre hasta completar aforo)

     CLASE PRÁCTICA DE TAUROMAQUIA SALAMAQ’26
19:00 h. 	 3 novillos de la ganadería de Eduardo Cilleros, para los alumnos:
	 José del Castillo, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Miguel García, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Antonio Hidalgo, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Lugar: Anillo de Exhibiciones (entrada gratuita hasta completar aforo)

VIERNES, DÍA 4 DE SEPTIEMBRE
10:00 h. 	 Reunión del Consejo Agrario de Castilla y León
	 Lugar: Sala de la Lonja
12:00 h.	 Exhibición en pista de ejemplares de Caballo de Deporte Español, Pura Raza Española, Pura Raza Árabe, 

Bretón y Shire, a la mano, montados, carrusel y enganche
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)
12:30 h.	 Entrega del Premio del XVI Concurso de Fotografía “La raza morucha y su entorno”
	 Lugar: Stand Raza Morucha (entrada libre hasta completar aforo)



12:30 h.	 Degustación de Productos Ganaderos: Asociación Española de Criadores de Cerdo Ibérico AECERIBER, 
Asociación Nacional de Criadores de Ganado Vacuno Selecto de Raza Retinta y Asociación de Criadores de 
Cabra del Guadarrama. Restaurante El Mesón de Gonzalo. Chef: Jesús Colorado

	 Lugar: Carpa Ganadera (entrada libre hasta completar aforo)

17:00 h.	 Exhibición en pista de ejemplares de Caballo de Deporte Español, Pura Raza Española, Pura Raza Árabe, 
Bretón y Shire, a la mano, montados, carrusel y enganche

	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)

18:00 h.	 Presentación de novillos de subasta de la raza Blonde de Aquitania
	 Lugar: Stand CONABA. Nave nº 1 de ganado Vacuno (entrada libre hasta completar aforo)

19:00 h.	 Cuentacuentos infantil “Moruchina”, por Dª. Cristina Paredes
	 Lugar: Carpa Ganadera (entrada libre hasta completar aforo)

19:00 h.	 Subasta solidaria de chuletero y solomillos para hostelería y chuletones para el público de vaca charolesa 
madurada, organizado por UCHAE a beneficio de AESNI

	 Lugar: Pista de concurso Nave de ganado Vacuno Charolés (entrada libre hasta completar aforo)
19:30 h.	 Entrega de Premios porcino ibérico a cargo de AECERIBER
	 Lugar: Stand Diputación de Salamanca – Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

     CONCURSOS MORFOLÓGICOS DE GANADO SELECTO 
11:00 h.	 XXXIV Concurso Morfológico Nacional de Ganado Vacuno de Raza Limusina
                 Lugar: Carpa de concurso Limusin - Blonde de Aquitania (entrada libre hasta completar aforo)

11:00 h.	 XLII Concurso Morfológico Nacional de la Raza Morucha 
	 Lugar: Nave de ganado Vacuno (entrada libre hasta completar aforo)

11:00 h.	 XXXVII Concurso Morfológico Nacional de Ganado Vacuno de Raza Charolesa
               	 Lugar: Pista de concurso Nave de ganado Vacuno Charolés (entrada libre hasta completar aforo)

11:00 h.	 XXXV Concurso – Exposición Nacional de Ganado Ovino Selecto de Raza Castellana
               	 Lugar: Nave de ganado Ovino - Caprino (entrada libre hasta completar aforo)

11:00 h.	 Concurso Morfológico Interprovincial de la Raza Avileña Negra Ibérica
	 Lugar: Nave de ganado Vacuno (entrada libre hasta completar aforo)

11:45 h.	 II Concurso – Exposición de Ganado Selecto de Raza Caprina de las Mesetas
               	 Lugar: Nave de ganado Ovino - Caprino (entrada libre hasta completar aforo)

16:30 h.	 XXXVII Concurso Morfológico Nacional de Ganado Vacuno de Raza Charolesa
               	 Lugar: Pista de concurso Nave de ganado Vacuno Charolés (entrada libre hasta completar aforo)

17:00 h.	 XXXIV Concurso Morfológico Nacional de Ganado Vacuno de Raza Limusina
                	Lugar: Carpa de concurso Limusin - Blonde de Aquitania (entrada libre hasta completar aforo)

     JORNADAS PROFESIONALES
11:00 h.	 Sectorial Nacional de Vacuno de ASAJA
11:45 h.	 Inauguración. D. Juan Luis Delgado Egido, Presidente de ASAJA Salamanca
12:00 h.	 Situación actual y perspectivas del mercado del vacuno. D. Javier López López, Director de PROVACUNO 
12:30 h.	 Perspectivas de la agricultura y ganadería europea desde Bruselas. D. Massimiliano Giansanti, Presidente 

del Comité de las Organizaciones Profesionales Agrarias de la UE (COPA-COGECA)
13:00 h.	 La nueva estrategia europea para la ganadería. D. Carlos Martín Ovillo, DG Agri Comisión Europea



14:00 h.	 Clausura. D. Pedro Barato Triguero, Presidente de ASAJA Nacional
ORGANIZA: ASAJA
COLABORA: PROVACUNO
Lugar: Salón de actos. Edificio Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

11:15 h.	 Charla: Mantintxo te enseña a cocinar. D. David de Jorge, cocinero
	 ORGANIZA: DEHESA GRANDE	  

Lugar: Carpa Ganadera (entrada libre hasta completar aforo)

11:00-12:00 h.	 Charla: ¿Comprarías este producto? El reto del márquetin agroalimentario. Descubre cómo las 
marcas influyen en nuestras decisiones de compra y crea el envase perfecto para un producto de 
Castilla y León. Dª. Eva Lahuerta Otero, profesora de la USAL	

13:00-14:00 h.	 Charla: Después de la EHE: las secuelas que siguen afectando a nuestras explotaciones.  
Dª. Mercedes Sánchez Barba, profesora de la USAL	

16:00-17:00 h.	 Taller: Microbioma del suelo: la clave para un cultivo rentable. Grupo de Transferencia del  
conocimiento MICROFUN de la USAL	

17:00-18:00 h.	 Charla: Conectando la investigación con el entorno: proyectos del GTC MICROFUN y IBERIAN CHERRY: 
la cereza como modelo de innovación para fortalecer la biodiversidad y la cadena de valor 
alimentaria. Grupo de Transferencia del conocimiento MICROFUN de la USAL

19:00-21:00 h.	 Taller: Microbioma del suelo: la clave para un cultivo rentable. Grupo de Transferencia del 
conocimiento MICROFUN de la USAL	

ORGANIZA: UNIVERSIDAD DE SALAMANCA	
Lugar: Stand de la Universidad de Salamanca. Edificio Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)	

16:00 h. 	 Grupo Operativo SmartFarmRANI: Conversaciones sobre el futuro del vacuno extensivo. Dª Teresa Antoñanzas, 
Dep. Técnico RFEAGAS. Dª Mar González, Real Asociación Española de Criadores de Ganado Vacuno Selecto de Raza 
Avileña – Negra Ibérica. D. Víctor Fernández, ZOOTECNIA Análisis Clínicos Veterinarios. D. Pablo Iglesias, INSAVET 
Investigación y Salud Veterinaria. D. Vicente Jimeno, Universidad Politécnica de Madrid. Dª Clara Díaz, INIA

17:00 h. 	 Grupo Operativo REGENEREX: Conocimiento, Innovación y Experiencia para una ganadería más resiliente 
y sostenible. D. Juan María Gallardo, Departamento Técnico RFEAGAS. Dª Jennifer Calros, Universidad de 
Córdoba. D. Julio Villodre, Agrisat Iberia. D. Ángel Mayo García, Real Asociación Española de Criadores de 
Ganado Vacuno Selecto de Raza Avileña – Negra Ibérica. D. Jesús Gil Fernández, Asociación de Ganaderos 
Criadores de la Raza Caprina Blanca Celtibérica

ORGANIZA: RFEAGAS
Lugar: Salón de actos. Edif. Pabellón Central (Entrada hasta completar aforo)

18:00 h.	 Película documental: Mujeres de Tierra y Cielo 
	 ORGANIZA: FADEMUR, Diputación de Salamanca, Salamaq
	 Lugar: Salón de actos. Edif. Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

18:30 h. 	 La Revolución Genómica. D. Gregorio José Alcántara Isidro, Colegiado del Ilustre Colegio de Veterinarios de 
Salamanca. Director Gerente y veterinario de la Federación Frisona de Castilla y León

19:45 h. 	 Enfermedad de Newcastle: Actualización Epidemiológica, Diagnóstica y de Control. Dª. Noelia Núñez 
Granado. Colegiada del Ilustre Colegio de Veterinarios de Salamanca. Miembro de la AETOX (Asociación 
Española de Toxicología)

ORGANIZA: Colegio Oficial de Veterinarios de Salamanca
Lugar: Sala de la Lonja (entrada libre hasta completar aforo)	



     ACTIVIDADES TIERRA DE SABOR
11:30-14:30 h. 	 Cromo Selección Tierra de Sabor. Crea tu cromo de fútbol y forma parte del equipo de SALAMAQ’26
12:30-14:00 h.	 ¿Quién es quién? La Selección del Sabor. Pon a prueba tus conocimientos y juega en equipo
16:30-20:30 h.	 Cromo Selección Tierra de Sabor. Crea tu cromo de fútbol y forma parte del equipo de SALAMAQ‘26
16:30-20:00 h.	 ¿Quién es quién? La Selección del Sabor. Pon a prueba tus conocimientos y juega en equipo
Lugar: Stand de Tierra de Sabor. Edificio Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

     ACTIVIDADES SALAMANCA EN BANDEJA
12:00-14:00 h.	 Cata de productos agroalimentarios: Cooperativa Reina Kilama, Quesos Amado Charra, Bodega Julián 

Madruga
17:00-19:00 h.	 Cata de productos agroalimentarios: Legumbres Espino, Obleas Pan de Ángel, Bodega El Abuelo Flores
Lugar: Pabellón Circular Salamanca en Bandeja (entrada libre hasta completar aforo)

     CLASE PRÁCTICA DE TAUROMAQUIA SALAMAQ’26
19:00 h.	 3 novillos de la ganadería de Vega de Olleros, para los alumnos:
	 Christian García, Escuela de Tauromaquia de El Juli
	 Víctor Pérez, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Javier Hernández, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Lugar: Anillo de Exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)

SÁBADO, DÍA 5 DE SEPTIEMBRE
12:00 h. 	 Exhibición de ejemplares de razas equinas del CMCC de Ávila
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)
12:00 h.	 Degustación de Productos Ganaderos: Real Asociación Española de Criadores de Ganado Vacuno Selecto de 

Raza Avileña-Negra Ibérica y Asociación Española de Criadores de Ganado Vacuno Selecto de Raza Asturiana 
de los Valles. Al Punto Espacio Culinario. Chef: Luis Fernandes

	 Lugar: Carpa Ganadera (entrada libre hasta completar aforo)
12:00 h.	 Subasta de vacas supremas y de un buey de raza limusina para sacrificio
	 Lugar: Carpa de concurso Limusin - Blonde de Aquitania (entrada libre hasta completar aforo)
12:30 h.	 Exhibición unidad canina del CMCC de Ávila
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)
13:00 h. 	 Entrega de III Premios Innovación Salamaq 
	 Lugar: Stand Diputación de Salamanca – Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)
13:30 h.	 Degustación de carne morucha 100% raza autóctona
	 Lugar: Stand raza Morucha (entrada libre hasta completar aforo)
13:30 h.	 Exhibición en pista de ejemplares de Caballo de Deporte Español, Pura Raza Española, Pura Raza Árabe, 

Bretón y Shire, a la mano, montados, carrusel y enganche
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)
16:00 h.	 Exhibición en pista de ejemplares de Caballo de Deporte Español, Pura Raza Española, Pura Raza Árabe, 

Bretón y Shire, a la mano, montados, carrusel y enganche
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)
17:30 h.	 Exhibición de ejemplares de razas equinas del CMCC de Ávila
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)
18:00 h.	 Exhibición unidad canina del CMCC de Ávila
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)



18:00 h.	 Cuentacuentos infantil “Moruchina”, por Dª. Cristina Paredes
	 Lugar: Carpa Ganadera (entrada libre hasta completar aforo)
18:00 h.	 Entrega de Premios del Concurso Morfológico Interprovincial de la Raza Avileña Negra Ibérica
	 Lugar: Stand de Diputación de Salamanca – Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)
19:00 h.	 Entrega de Premios del 37 Premio Nacional “Salamanca” de Fotografía Agrícola y Ganadera
	 Lugar: Stand de Diputación de Salamanca – Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)
20:00 h.	 Subasta solidaria de chuletones de raza limusina para el público, a favor de Cáritas Salamanca
	 Lugar: Carpa de concurso Limusin - Blonde de Aquitania (entrada libre hasta completar aforo)

     CONCURSOS MORFOLÓGICOS DE GANADO SELECTO 
11:00 h.	 XXXIV Concurso Morfológico Nacional de Ganado Vacuno de Raza Limusina
	 Lugar: Carpa de concurso Limusin - Blonde de Aquitania (entrada libre hasta completar aforo)
11:00 h.	 XXXVII Concurso Morfológico Nacional de Ganado Vacuno de Raza Charolesa
	 Lugar: Pista de concurso Nave de ganado Vacuno Charolés (entrada libre hasta completar aforo)
16:30 h.	 XXXVII Concurso Morfológico Nacional de Ganado Vacuno de Raza Charolesa
	 Lugar: Pista de concurso Nave de ganado Vacuno Charolés (entrada libre hasta completar aforo)
17:00 h.	 XXXIV Concurso Morfológico Nacional Final de Ganado Vacuno de Raza Limusina 2026
	 Lugar: Carpa de concurso Limusin - Blonde de Aquitania (entrada libre hasta completar aforo)

     JORNADAS PROFESIONALES
11:00-13:00 h.	 Taller: Trigos ancestrales. Grupo de Fitopatología y control biológico de la USAL
13:00-14:00 h.	 Charla: Plagas y enfermedades en el campo charro: un recorrido histórico de resistencia. D. Javier 

Sánchez Martín, profesor de la USAL
16:00-21:00 h.	 Taller: Trichoderma: hongo beneficioso para una agricultura sostenible. Grupo de Fitopatología y 

control biológico de la USAL
ORGANIZA: UNIVERSIDAD DE SALAMANCA
Lugar: Stand de la Universidad de Salamanca. Edificio Pabellón Central

12:00 h.	 Comercialización de cereales en Castilla y León. Dª. Mercedes Ruiz, Presidenta de Aestivum. D. Javier 
Hernández Bueno, Broker de cereales en Aldehuela de Cereales (Zamora). D. Juan Luis Fradejas, Profesor de la 
Escuela de Ingeniería Agrícola INEA (Valladolid). D. Raúl Prieto Barba, Gerente de Coordinación Agraria, COAG 
Zamora. D. Lorenzo Rivera, Coordinador de COAG Castilla y León

	 ORGANIZA: COAG Salamanca
	 Lugar: Salón de actos. Edif. Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

16:00 h.	 Innovación para el futuro del sector equino: Bienestar, Genética e inteligencia artificial al servicio del 
caballo. Presentación de los Grupos Operativos SIBEQUUS y EQUIGENIA. Dª. Teresa Antoñanzas, Departamento 
Técnico RFEAGAS. D. Juan María Gallardo, Departamento Técnico RFEAGAS

17:00 h. 	 Grupo Operativo MULTIVETIC: el futuro de la trazabilidad en los tratamientos veterinarios. Dª Teresa 
Antoñanzas, Departamento Técnico RFEAGAS. Dª Alicia Canut, Directora de i+Porc

ORGANIZA: RFEAGAS
Lugar: Salón de actos. Edif. Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

19:30 h.	 Charla: El Caballo de Deporte Español. Dª. Inmaculada Torrego Arranz, Directora de ANCADES 
	 ORGANIZA: Asociación Nacional de Criadores del Caballo de Deporte Español (ANCADES)
	 Lugar: Carpa Ganadera (entrada libre hasta completar aforo)



     ACTIVIDADES TIERRA DE SABOR
11:30-14:30 h.	 Cromo Selección Tierra de Sabor. Crea tu cromo de fútbol y forma parte del equipo de SALAMAQ’26
12:30-14:00 h.	 ¿Quién es quién? La Selección del Sabor. Pon a prueba tus conocimientos y juega en equipo
16:30-20:30 h.	 Cromo Selección Tierra de Sabor. Crea tu cromo de fútbol y forma parte del equipo de SALAMAQ’26
16:30-20:00 h.	 ¿Quién es quién? La Selección del Sabor. Pon a prueba tus conocimientos y juega en equipo
Lugar: Stand Tierra de Sabor. Edificio Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

     ACTIVIDADES SALAMANCA EN BANDEJA
11:30-14:30 h.	 Cata de productos agroalimentarios: Aceiteros del Águeda, Mermeladas La Margarita Antonia, 

Quesería Santomez, Bodegas Lurueña-Las Pamelas	
16:00-19:00 h.	 Cata de productos agroalimentarios: Quesos de Hinojosa, Huevos camperos La Charrita, Perronillas 

Jesús Andrés, Panadería Hijos de Rufino Hernández	
Lugar: Pabellón Circular Salamanca en Bandeja (entrada libre hasta completar aforo)

     CLASE PRÁCTICA DE TAUROMAQUIA SALAMAQ’26
19:00 h.	 3 novillos de la ganadería de Hermanos Mateos, para los alumnos:
	 Íñigo Norte, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Pedro Caminero, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Hugo Panero, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Lugar: Anillo de Exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)

DOMINGO, DÍA 6 DE SEPTIEMBRE
12:00 h. 	 Gymkhana con Influencers del Campo. Agripilar, Agrogomez, Jose.el.cabrero, Mariafraile
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)
12:00 h.	 Entrega de premios XXXV Concurso – Exposición Nacional de Ganado Ovino Selecto de Raza Castellana
	 Lugar: Stand de Diputación de Salamanca – Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)
12:30 h.	 Entrega de premios II Concurso – Exposición de Ganado Selecto de Raza Caprina de las Mesetas
	 Lugar: Stand de Diputación de Salamanca – Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)
12:30 h.	 Degustación de Productos Ganaderos: Real Asociación Española de Criadores de Ganado Vacuno Selecto 

de Raza Avileña-Negra Ibérica: Asociación Nacional de Criadores de Ganado Merino y Asociación Amigos de 
la Gallina Castellana Negra

	 Al Punto Espacio Culinario. Chef: Luis Fernandes
	 Lugar: Carpa Ganadera (entrada libre hasta completar aforo)
12:30 h.	 Limusin solidario. Donación solidaria a Cáritas de la recaudación de la subasta de chuletones
	 Lugar: Carpa de Limusin (entrada libre hasta completar aforo)
13:00 h.	 Entrega de premios por secciones del XXXVII Concurso Morfológico Nacional de Ganado Vacuno de Raza 

Charolesa
	 Lugar: Pista de concurso Nave de ganado Vacuno Charolés (entrada libre hasta completar aforo)
17:30 h.	 Exhibición de perros pastores por Jara Clemente. Charocca Border Collie Perros Pastores
	 Lugar: Anillo de exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)
18:00 h.	 Presentación de novillos para la Subasta Nacional de Ganado Vacuno de Raza Charolesa
	 Lugar: Pista de concurso Nave de ganado Vacuno Charolés (entrada libre hasta completar aforo)



     CONCURSOS MORFOLÓGICOS DE GANADO SELECTO 
11:00 h.	 XVIII Concurso Morfológico Nacional de Ganado Vacuno de Raza Blonde de Aquitania
	 Lugar: Carpa de concurso Limusin - Blonde de Aquitania (entrada libre hasta completar aforo)

17:00 h.	 XVIII Concurso Morfológico Nacional de Ganado Vacuno de Raza Blonde de Aquitania
	 Lugar: Carpa de concurso Limusin - Blonde de Aquitania (entrada libre hasta completar aforo)

     JORNADAS PROFESIONALES
11:00-16:00 h.	 Taller: Las semillas del futuro. Grupo de Fisiología y señalización hormonal de la USAL
17:00 h.	 Charla: Evaluación del compost y el té de compost como estrategias agronómicas para optimizar 

la productividad del cultivo y la resiliencia del suelo agrícola. Dª. Ana Isabel González Hernández, 
profesora de la USAL

18:00-21:00 h. 	 Taller: Conociendo la biodiversidad de los cultivos de nuestra tierra. Grupo de Investigación de 
Alimentos del área de Producción Vegetal de la USAL

	 ORGANIZA: UNIVERSIDAD DE SALAMANCA
Lugar: Stand de la Universidad de Salamanca. Edificio Pabellón Central

11:30 h. 	 Jornada formativa sobre métodos de adiestramiento, selección y manejo de perros pastores.  Dª. Jara 
Clemente. Charocca Border Collie Perros Pastores

	 Lugar: Salón de actos. Edif. Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

17:00 h.	 Jornada Trashumancia. D. Pedro Herráiz, Secretario de la Real Asociación Española de Criadores de Ganado 
Vacuno Selecto de Raza Avileña – Negra Ibérica. D. Diego Torres, Ganadero Trashumante de la Real Asociación 
Española de Criadores de Ganado Vacuno Selecto de Raza Avileña – Negra Ibérica. D. Gregorio Velasco, FAO.  
D. Álvaro Álvarez, Ganadero trasterminante y presidente de la Asociación Nacional de criadores de ganado Merino

	 ORGANIZA: RFEAGAS
	 Lugar: Carpa Ganadera (entrada libre hasta completar aforo)

18:00 h.	 Las vacas no entienden de domingo. Dª. Mercedes Sánchez Barba, Departamento de Estadística de la USAL y 
Dª. María Cortés Rodríguez, Departamento de Estadística de la USAL

	 ORGANIZA: ASOCIACIÓN DE GANADEROS 19 DE ABRIL
	 COLABORA: UNIVERSIDAD DE SALAMANCA
	 Lugar: Salón de actos. Edif. Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

     ACTIVIDADES TIERRA DE SABOR
11:30-14:30 h.	 Cromo Selección Tierra de Sabor. Crea tu cromo de fútbol y forma parte del equipo de SALAMAQ’26
12:30-14:00 h.	 ¿Quién es quién? La Selección del Sabor. Pon a prueba tus conocimientos y juega en equipo
16:30-20:30 h.	 Cromo Selección Tierra de Sabor. Crea tu cromo de fútbol y forma parte del equipo de SALAMAQ’26
16:30-20:00 h.	 ¿Quién es quién? La Selección del Sabor. Pon a prueba tus conocimientos y juega en equipo
Lugar: Stand Tierra de Sabor. Edificio Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

     ACTIVIDADES SALAMANCA EN BANDEJA
12:30-14:30 h.	 Cata de productos agroalimentarios: Hergaher Morcillas y Farinatos, Quesos Filloy, Bodega Cuarta 

Generación
16:00-19:00 h.	 Cata de productos agroalimentarios: Patatas Fritas Fátima, Marca de Garantía Queso Arribes de 

Salamanca, Marca de Garantía Ibéricos de Salamanca, Marca de Garantía Hornazo de Salamanca
Lugar: Pabellón Circular Salamanca en Bandeja (entrada libre hasta completar aforo)



     CLASE PRÁCTICA DE TAUROMAQUIA SALAMAQ’26 
19:00 h.	 3 novillos de la ganadería de Los Requiles, para los alumnos:
	 Álvaro Andrés, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Rubén Núñez, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Jaime García Conde, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Lugar: Anillo de Exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)

LUNES, DÍA 7 DE SEPTIEMBRE
11:00 h.	 Subasta Nacional de Ganado bovino
	 Lugar: Carpa de concurso Limusin - Blonde de Aquitania (entrada libre hasta completar aforo)
14:00 h.	 Degustación de varios cortes de carne charoles premium de alta maduración a beneficio de AESNI
	 Lugar: Nave de ganado Vacuno Charolés 
15:00 h.	 Salida del Recinto del ganado ovino, caprino y aviar
18:00 h.	 Porra de pesos raza Blonde de Aquitania
	 Lugar: Nave nº 1 de ganado Vacuno (entrada libre hasta completar aforo)
19:00 h.	 Presentación de Campeones y Entrega de Premios de los Concursos de las Razas Limusina, Charolesa y 

Blonda de Aquitania  
            	 Lugar: Pista de Concurso razas Limusina y Blonde de Aquitania

     JORNADAS PROFESIONALES
11:00-16:00 h.	 Taller: Raíces con aliados: descubriendo el mundo de las micorrizas. Grupo de Herramientas de 

Biotecnología de plantas frente al cambio climático de la USAL
13:00-14:00 h.	 Charla: AQUAHUB: Cooperación Transfronteriza para una gestión sostenible del agua en los cultivos 

de montaña. Dª. Mónica Calvo Polanco, profesora de la USAL
18:00-21:00 h.	 Taller: Las semillas del futuro. Grupo de Fisiología y señalización hormonal en plantas de la USAL
ORGANIZA: UNIVERSIDAD DE SALAMANCA
Lugar: Stand de la Universidad de Salamanca. Edificio Pabellón Central

12:00 h. 	 VI JORNADA DE CARNE DE CHAROLÉS a beneficio de AESNI
	 ORGANIZA: UCHAE
	 Lugar: Nave de ganado Vacuno Charolés (Entrada hasta completar aforo)

IX ENCUENTROS PROFESIONALES DEL VACUNO DE CARNE. Vacuno de carne, sector en crecimiento: amenazas y oportunidades
12:00 h.	 Presentación. D. Carlos Pérez, Veterinario, Consultor Técnico Senior de Rumiantes, NANTA
12:15 h.	 Expone y modera la mesa redonda: D. José Ignacio Falces, Director de Agronews CyL
	 Componentes: D. Pedro Cordero, Vicepresidente de la Federación Europea de Fabricantes de Pienso (FEFAC).  

D. Antonio Sánchez, Director General, Gerente de CARPISA FOODS en Ciudad Rodrigo. D. Ildefonso Vela, 
Presidente de ASOPROVAC Castilla y León. D. Ángel Gómez, Director General de la PAC en Castilla y León

               	 Temas a tratar:
	 ·  ¿Las últimas discusiones políticas a nivel europeo y español en la ganadería favorecen o perjudican  

   al sector?
	 ·  Los nuevos presupuestos de la PAC ¿son suficientes o no?
	 ·  Acuerdos políticos que pueden perjudicar (Mercosur, Australia)



	 ·  El Reglamento de Deforestación: ¿tiene sentido?
	 ·  Los abastecimientos de materias primas: ¿Corren peligro?
	 ·  Las enfermedades emergentes son más duras con las normas de la UE
	 ·  Sostenibilidad: Económica, Medioambiental, Bienestar, Social
14:00 h.	 Fin de la jornada y Degustación de cecina de León en el stand de NANTA 
ORGANIZA: NANTA 
PATROCINA: SABADELL, AVIPORC
COLABORA: ASOPROVAC, CARPISA FOODS, AGRONEWS CyL, JUNTA DE CyL, A-CUCHILLO-Agustín Risueño
Lugar: Salón de actos. Edificio Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

17:00 h.	 Cultivos de otoño: Cultivo de colza – PAC 2026. Mejoras en el cultivo. Disminución del uso de agroquímicos 
y digitalización:
17:00 h.	 Tratamientos herbicidas en cereal–colza. Importancia de la preemergencia. D. Ramón Buira 

Capdevila, Delegado de SELECTIS
18:00 h.	 PAC 2027 Digitalización: Cuaderno digital, Plan de Nutrición, Inspecciones, Cifras PAC 2026. Dª. 

Yolanda González, Servicio de asesoramiento Herbiagro
19:30 h.	 Mejora genética de variedades de colza (catálogo LIMAGRAIN). D. Daniel Blanco, Jefe Regional de 

LIMAGRAIN
ORGANIZA: HERBIAGRO
Lugar: Salón de actos. Edif. Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

     ACTIVIDADES TIERRA DE SABOR
11:30-14:30 h.	 Cromo Selección Tierra de Sabor. Crea tu cromo de fútbol y forma parte del equipo de SALAMAQ ‘26
12:30-14:00 h.	 ¿Quién es quién? La Selección del Sabor. Pon a prueba tus conocimientos y juega en equipo
16:30-20:30 h.	 Cromo Selección Tierra de Sabor. Crea tu cromo de fútbol y forma parte del equipo de SALAMAQ’26
16:30-20:00 h.	 ¿Quién es quién? La Selección del Sabor. Pon a prueba tus conocimientos y juega en equipo
Lugar: Stand Tierra de Sabor. Edificio Pabellón Central (entrada libre hasta completar aforo)

     ACTIVIDADES SALAMANCA EN BANDEJA
12:00-14:00 h.	 Cata de productos agroalimentarios 

y Showcooking con restaurantes y 
escuelas de hostelería de la provincia 
de Salamanca: Marca de Garantía 
Ternera Charra, Marca de Garantía 
Garbanzo de Pedrosillo, Denominación 
de Origen Protegida Sierra de Salamanca. 
Restaurante Estoril

     CLASE PRÁCTICA DE TAUROMAQUIA  
                  SALAMAQ’26
19:00 h.	 3 novillos de la ganadería de La Campana, para los alumnos:
	 Fernando Vanegas, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Samuel Berdejo, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Diego Ortega, Escuela de Tauromaquia de Salamanca
	 Lugar: Anillo de Exhibiciones (entrada libre hasta completar aforo)





LONJA

1 DIGITANIMAL

2 WAGYU IBÉRICO

3 CARNE DE LIMUSÍN

4 INNOGANDO S.L.

PABELLÓN CENTRAL

100, 101  
Y 102 RIEGOS DEL DUERO

103 TIERRA DEL SABOR- CASTILLA Y LEÓN

104 SENTINELS

105 Y 106 DIPUTACIÓN SALAMANCA

107 NANTA

108 CULTIVDRON-DJI AGRICULTURE

109 ASFOSA

109A HIDRAFRESA RECAMBIOS V.I.

110 CSIC-CASTILLA Y LEÓN

111 BMF

112 OCCIDENT

113 COLEGIO OFICIAL DE VETERINARIOS DE  
SALAMANCA

113A SIS CARBURANTES

114 UNIVERSIDAD DE SALAMANCA

115 AYTO. SALAMANCA - SALAMANCA TECH

116 CARPISA CIUDAD RODRIGO

117 ALIMENTOS DE VALLADOLID

118 ZAMORA ES CALIDAD

120 DIPUTACIÓN DE LEÓN

121 DIPUTACIÓN DE SEGOVIA-ALIMENTOS DE SEGOVIA

122 COMERCIAL SERMOLVI AGRO S.L.

123 MANCUMUNIDAD RUTA DE LA PLATA

124 GRUPOS DE ACCIÓN LOCAL DE LA PROVINCIA DE 
SALAMANCA

124A FINDMY IBERIA S.L.

125 DENOMINACIÓN DE ORIGEN PROTEGIDA GUIJUELO

126 SOCIEDAD COOPERATIVA TIERRA DE CAMPOS

127 IBÉRICO COMERCIALIZACIÓN SCL

127A ENTIDAD TÉCNICA DE PREVENCIÓN

127B ALIMENTACIÓN ANIMAL COVAP

128 VACUNO DE ÉLITE

129 LUZ INNOVACIÓN

130 ASOC. GANADEROS 19 DE ABRIL

131 COBADU

132 UNICAJA

133 TIERRA CHARRA MORAÑA S.COOP.

134 DE HEUS NUTRICIÓN ANIMAL

135 GRUPO ABIOCONTROL - HALCONES NAVA

136 EQUIPORAVE IBÉRICA

137 ASAJA SALAMANCA

138 COMERCIAL PECUARIA SEGOVIANA (COPESE)

139 DATAMARS

140 PLANA MACHINERY

141 ENERGÍAS PÉREZ SANTIAGO

142 LELY CENTER VALLADOLID

143 INOXIDABLES DEL TORMES LÁSER  
TECHNOLOGY

143A AISLACENTRO

144 CAIXABANK

145 NOFENCE

146 HISPANO HÍPICA S.A.

147 PROVACUNO - FANS DEL VACUNO

148 DEHESA GRANDE

149 FABRILOCALOR CHIMENEAS

150 AMBIOTEC/VETALIASA

152 UNIÓN DE CAMPESINOS DE  
CASTILLA Y LEÓN - UCCL

153 AISLASA

154 COAG SALAMANCA

155 ALIANZA UPA COAG

156 AUGAN

157 NOSIA

158 IRIEGO NEW GENERATION S.L.

PABELLÓN TIERRA DE SABOR

TIERRA DE SABOR CASTILLA Y LEÓN



332 REMOLQUES JEBLA

333 FARESA MAQUINARIA

334 CAMPO Y LABOR

335 IMPLEMENTOS SEVIGUS

336 ALECOOK

337 MAGRICAN

338 FERTIMAQ

339 MAQUINARIA AGRÍCOLA SÁNCHEZ

339A BDB FLORENCIO GÓMEZ

340 MAQUINARIAS AGRÍCOLA PINTO

341 GAHER MAQUINARIA AGRÍCOLA

342 PITA S.L.

343 AMAQ ALQUILERES

344 CYDIMA

345 EVACAR

346 AGNIA

ESPACIO HOSTELERÍA

501 ALMENDRAS

502 BOCADILLOS PASIÓN

503 CHURRERÍA REPOSTERÍA GRANDE

504 CHURRERÍA

504A PULPERIA O BO XANTAR

505 FOOD TRUCK EL BUEN COMER

505A PATA NEGRA SALAMANCA

506 FOOD TRUCK VIPAL

506A ESPACIO BOCCANA

506B GOFRES Y CREPES

507 CROQUETAS TILA

507A TERNERA SALAMANCA

508 HELADERÍA

509 CARNE DE CHAROLES UCHAE

510 CARNE DE LIMUSIN

511 INNOGANDO

512 ICAV. CÁRNICA AVILEÑA

513 CARNE DE POTRO

513A CAPA CÁRDENA- CARNE DE MORUCHA

514 ORIGEN BURGUERS S.L.

PABELLÓN SALAMANCA EN BANDEJA

SALAMANCA EN BANDEJA

DIPUTACIÓN SALAMANCA

ZONA EXTERIOR MAQUINARIA

301 MALLAS GALBIS

302 L.R.JAVE S.L.

303 AVIPORC

304 CERRAJERÍA CHEMA

305 RAMADERÍA CASANOVA- SERNA

306 TALLERES CANAILLAS

307 COMEGA S.L.

308 JAVIER CÁMARA

309 TALLERES ZUBIAGA S.L.

310 AGROSALINERO

311 ACCESORI MACHINE

312 TALLERES LÓPEZ GARRIDO

313 CUPOSOL S.L.

314 MANOLO GONZÁLEZ

315 SERVICIOS Y REPUESTOS JOSÉ MIGUEL

316 DELIN MITEL S.L.

317 RELAX ENERGÍA SOLAR

318 ESCALERAS SANTOS JUANES

319 TALLERES RODRISAN S.L.

320 NEUMÁTICOS ABEL SANZ S.L.U.

321 HERBIAGRO S.A.

322 AGRÍCOLA INDUSTRIAL ESPAÑOLA

323 FARCAV TECNOLOGÍA DE FUTURO S.L.

324 ABRISTHOR

325 HIDRASAM MAQUINARIA

326 BENAVIDES MAQUINARIA

327 INDUSTRIAS METÁLICAS JOSÉ MARÍA AMORES

328 CARROCERÍA Y BASCULANTES TANIS S.L.

329 AUTO MOTOR RUIZ 2014 CFMOTO

330 CDT TRAILERS

331 IFOR WILLIAMS



PLAZA DEL COMERCIO

401 LA RIENDA UBRIQUE

402 XTRE CREACIONES

403 BOLSOS TALIA

404 WOODPRORESIN & ARTITEKA.NORTE

405 GOTAGOTA

406 SOMBREROS JERÓNIMO

407 FORJA Y DECORACIÓN EXTREMEÑA

408 BASTONES EL RUBIO GAVIRA

409 ALOE VIDA ECOLÓGICO

410 PETO HAIR-PYT SPAIN

411 CAMISAS GUAYABA

412 RAINBOW SALAMANCA

413 AMC ESPAÑA

414 GOYCLICK

415 MACUTENSILI ITALIA

416 MR. STOVE

417 CRAFOND ESPAÑA

418 CUCHILLERÍA DE ALBACETE

419 EL TROQUEL

419-A JULIÁN CABELLO DOMÍNGUEZ

420 GALAEQUITACION.COM

421 IGLESIAS

422 WWW.TUFERIA.COM

423 PRODUCTOS GP

424 WWW.CUCHILLERIAFLORES.ES

425 GÓMEZ GALLEGO

426 GÓMEZ GALLEGO

427 EL BARATO

428 TOALLAS DE PORTUGAL

429 IDEAR BIZ

430 CASA GALILEM ESTREMOZ

431 PIKARO

432 IDEAR BIZ

433 EUROCANARI

434 DORMIA NATURA

435 OFERTASHOYEUROPA.COM

436 BRITISH COTTON

437 EL BARATO OUTLET

438 MR. STOVE

439 JOYERÍA LUCÍA

440 DURAN Y SANCH

441 GALICIA INVENTA

442 LOS MUÑEROS

NAVE ALIMENTARIA

201 PRODUCTOS TÍPICOS DE GALICIA

202 PRODUCTOS DE CANTABRIA

203 JONATHAN FRAILE HERNÁNDEZ

204 IBÉRICOS LABRADOR, LA DESPENSA DE PABLO

205 CONSERVAS CARDOLIN SANTOÑA

206 MUSEO DELICATESSEN

207 KAFI

208 BACALAOS Y ENCURTIDOS

209 ORIENTE EXQUISITO

210 HELADERÍA ZABALE

211 IBÉRICOS LA BRIEGA

212 PATA NEGRA ALIMENTARIA

213 BACALAO EL CHARCO

214 IBERFREHER SALAMANCA

215 LA DESPENSA

216 CUMBRES VERDES

217 PASTELES DE PORTUGAL

218 EMBUTIDOS DE LEÓN

219 QUESO IDIAZABAL AUNITZ

220 DULCI-NEA

221 S.COOP. NTRA. SRA. SALOBRAR

222 CONSERVAS DEL REINO

223 ACEITUNAS Y ENCURTIDOS

224 QUESOS LA SUCEDILLA

225 PANADERÍA, PASTELERÍA, ANTONIO  
SILLERO OLIVA

226 CLOTILDE PANADERÍA



HORARIO DE LA FERIA
Días 3 a 7 de septiembre:  
De 11:00 a 21:00 h. (horario ininterrumpido)
ENTRADAS
En taquilla, a través de la web  
www.salamaq.es y APP Salamaq
General: 5,00 €
Reducida: 2,00 € (niños de 6 a 15 años,  
jubilados mayores de 65 años y personas con  
discapacidad reconocida del 33% o superior)  
Menores de 6 años: Gratuita

AUTOBUSES AL RECINTO FERIAL 
Servicio gratuito
PARADAS
1. Plaza de San Julián
2. Av. de Italia (Puerta de Zamora)
3. Av. de Portugal (cruce ctra. de Ledesma)
4. Recinto Ferial
SALIDAS DESDE SALAMANCA
Desde las 11:00 hasta las 19:40 h. (cada 20’)
SALIDAS DESDE EL RECINTO FERIAL
Desde las 11:50 hasta las 21:30 h. (cada 20’)

EXPOSICIONES PERMANENTES (todos los días)
•	 GANADO BOVINO. Lugar: Naves nº 1, 2, 3 de ganado vacuno, nave de ganado vacuno Charolés, Centro de Venta 

Permanente de ganado vacuno y Carpa nº 1 de ganado vacuno
•	 GANADO OVINO. Lugar: Nave de ganado ovino y caprino
•	 GANADO PORCINO. Lugar: Nave de ganado porcino
•	 GANADO EQUINO. Lugar: Nave de ganado equino
•	 GANADO AVIAR Y OTRAS ESPECIES. Lugar: Carpas nº 2 y 3 de ganado aviar
•	 37 PREMIO NACIONAL “SALAMANCA” DE FOTOGRAFÍA AGRÍCOLA Y GANADERA 

Lugar: Pabellón Central
•	 FOTOGRAFÍAS PREMIADAS EN EDICIONES ANTERIORES DEL PREMIO NACIONAL “SALAMANCA” 

Lugar: Pasillos de la Administración del Edif. Mercado de Ganados
•	 FOTOGRAFÍAS “LA RAZA MORUCHA Y SU ENTORNO” 

Lugar: Stand de la Asociación de Criadores de ganado bovino de raza Morucha  
•	 FOTOGRAFÍAS “20 AÑOS ADEMUR SALAMANCA” 

Lugar: Stand 119 Pabellón Central  

Toda la información en  
www.salamaq.es


